
 お昼のミニ炭火焼き会席   
O H I R U N O  M I N I  S U M I B I  Y A K I  C O U R S E  
L U N C H  C H E F S  C O U R S E  M E N U  อาหารชุดแนะน า 1,550 
 

 

前菜3種盛り合わせ   Zensai 3 shu moriawase   
Three appet izers  of  the day  ของวา่งประจ าวนั 3 อยา่ง 
 

お吸い物    Osuimono    
Clear soup ซุปใส 

 

お刺身    Sashimi    
Fresh s l iced raw f ish ปลาดบิรวม 

 

炭火焼  (下記からひとつお選びください )  Sumibi  yak i   
Charcoal  gr i l l  spec ia l ty (p lease select  one opt ion)  อาหารจานยา่ง (กรุณาเลือก 1 รายการ) 

 

-鶏肉炭火焼とフォアグラ    Tor in iku sumibi yak i to fo ie gras   
  Chicken and foie gras เน้ือไกก่บัตบัหา่น 

  

-オーストラリア和牛炭火焼    Austra l ian wagyu sumibi yak i   
  Austra l ian wagyu beef  เน้ือวากวิออสเตรเลียน 

 

-むつ炭火焼と海老    Mutsu sumibi  yak i to  ebi    
  Snow f ish and prawns ปลาหมิะและกุง้ 

 

-サーモン炭火焼とホタテ    Salmon sumibi  yak i to hotate  

  Salmon and Japanese scal lop ปลาแซลมอนและหอยเชลล์ญีปุ่่ น 

 

 季節のご飯    Kisetsu no gohan    
Steamed r ice with seasonal ingredients  ขา้วญีปุ่่ นพรอ้มซุปและผกัดอง 

 

デザート   Dessert    
Chef ’s  s ignature dessert  ของหวานพเิศษประจ าวนั 

 
 

 
 
 
 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  1  



 お昼の寿司会席  

S U S H I  K A I S E K I  C O U R S E  
L U N C H  S U S H I  C O U R S E  M E N U  อาหารชุดขา้วปั้นแนะน า 1 , 3 5 0  
 

 

先付け   Sak izuke   
Appetizer   ของวา่งพเิศษประจ าวนั 
 
お刺身３種盛り  Sashimi  
3 kinds of sashimi     
ปลาดบิรวมสามอยา่ง 
 
焼き八寸  Yaki  hassun  
Grilled dish with seasonal side dish     
อาหารจานยา่งพเิศษ 
 
季節の特選にぎり寿司７貫  Kisetsuno tokusen n ig ir i   
7 kinds of seasonal sushi    ขา้วปั้นพเิศษตามฤดูกาลเจ็ดอยา่ง 
 
赤出汁   Akadashi shiru   
Red miso soup    ซุปเตา้เจี้ยวแดงญีปุ่่ น 
 
デザート  Desser t   
Chef ’s signature dessert  
ของหวานพเิศษประจ าวนั 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n    
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  2  



前菜、サラダ 
A P P E T I Z E R S  A N D  S A L A D S   
อาหารเรียกน ้ายอ่ยและสลดั 

 

 

 和牛しゃぶしゃぶサラダ  W agyu shabu-shabu salad 620 

Wagyu beef shabu-shabu salad with sesame and ponzu sauce    
สลดัเน้ือวากวิและซอสพเิศษแบบชาบ ูชาบู 

 

 海老アボカド和え  Ebi avocado ae  270 

Tossed avocado and boiled prawns with tobiko mayonnaise    
อโวคาโดและกุง้ผสมมายองเนส 

 

 さきいか天ぷら  Sakiika tempura   220 

Dried squid tempura    

เทมปรุะปลาหมกึแหง้ 

 

 白魚から揚げ  Shirauo karaage  250 

Fried ice fish with natural salt    
ปลาเงินทอดกรอบ 

 

枝豆  Edamame  120 

Boiled young soy beans   

ถ ั่วแระญีปุ่่ นตม้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n            ve ge t a r i an  op t i o n   
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  3  

 



 吉左右弁当   K I S S O  B E N T O    

K I S S O  B E N T O  B O X    
ชุดอาหารกลอ่งพเิศษ “คสิโซะ” 1 , 0 5 0  
 

茶碗蒸し、旬の前菜盛り、サラダ、お刺身4種、焼き魚、牛肉炭火焼、 

煮物、海老と蟹の天麩羅、ご飯、漬物、味噌汁、フルーツまたはアイスクリーム 

Seasonal  assor ted appet izers ,  sa lad, 4 k inds of  sashimi,  egg custard   

gr i l led f ish, austra l ian wagyu s teak,  crab and prawn tempura,  s immered d ish,   

miso soup,  p ick les,  steamed r ice and f resh f ru it  or  ice-cream  

เสร์ิฟพรอ้มของวา่งพเิศษ สลดัผกั  ปลาดิบรวม ไขตุ่น๋ ปลายา่ง เสต็กเน้ือวากวิออสเตรเลียน เทมปุระกุง้และปู  

อาหารประเภทตน้ ซุปมโิซ ผกัดอง ขา้วสวย และผลไม ้หรือไอศครีม  

 
 松花堂弁当   S H O K A D O  B E N T O    

L U N C H  B E N T O  B O X    
ชุดอาหารกลอ่ง 6 8 0  
 

サラダ、お刺身3種、茶碗蒸し、焼き物、揚げ物、煮物、味噌汁、漬物、ご飯、フルーツ 

Salad,  3 k inds of  sashimi,  egg custard,  gr i l led d ish, f r ied d ish,  s immered d ish,   

miso soup,  p ick les,  steamed r ice and f resh f ru it   

เสร์ิฟพรอ้มสลดัผกั ปลาดิบรวม ไขตุ่น๋ ของยา่ง ของทอด ของตม้ ซุป ผกัดอง ขา้วสวย และผลไม ้  

 
  

お子様プレート K I D S  P L A T E  ชุดอาหารกลอ่งส าหรบัเด็ก 
 

サーモンてまり寿司 鶏から揚げ ソーセージ エビフライ、サラダ                                      2 8 0  

チキンライス フライドポテト 卵焼き 蟹かまぼこ アイスクリーム オレンジジュース 
Salmon sushi  bal l ,  f r ied chicken, sausage, breaded prawn,  salad,   
ch icken f r ied r ice wi th ketchup, French f r ies ,  baked egg, crab s t ick ,  
ice cream and orange juice  
ประกอบด้วยขา้วปั้นหน้าปลาแซลมอน ไกท่อด ไสก้รอก กุง้ชุบเกล็ดขนมปงัทอด สลดั เฟรนช์ฟรายส์  
ขา้วผดัไก ่ไข่หวาน ปูอดั ไอศครีม และ น ้าสม้ 
 
 
 
 
 
 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n   v e g e t a r i an  op t i o n  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  4  



そば/うどんランチ御膳   

S O B A  M A T A W A  U D O N  L U N C H  G O Z E N  
L U N C H  N O O D L E  S E T S  ชุดกว๋ยเตีย๋ว  
 

小鉢、茶碗蒸し、鮭ご飯、お漬物がつきます。 
Served with small appetizer,  egg custard, salmon f lake r ice and pickles 

เสร์ิฟพรอ้มของทานเลน่ ไขตุ่น๋ ข้าวหน้าปลาแซลมอน และผกัดอง 

 

 鍋焼きうどん（温）   Nabe yak i  udon 420 

Udon noodles wi th prawn tempura,  chicken,  sof t  boi led egg  

and vegetables,  served hot  in  an iron pot   อดุ้งหมอ้รอ้นทรงเครือ่ง 

 

 明太子クリームうどん (温)    Mentaiko kur imu udon    420 

Udon noodles wi th preserved cod roe cream soup , served hot  

อดุง้รอ้นครีมไขป่ลาคอ๊ด 

 

天ぷらうどん/そば (温・冷)    Tempura udon matawa soba  390 

Tempura udon or  soba noodles,  served hot  or cold  

อดุง้หรือโซบะเทมปุระ เสร์ิฟรอ้นหรือเย็น 

 

鴨南蛮うどん/そば (温・冷)   Kamo nanban udon matawa soba    390 

duck udon or soba noodles, served hot or cold  

อดุง้หรือโซบะอกเป็ด เสร์ิฟรอ้นหรือเย็น 

 

鶏きのこうどん、そば (温)   Tori kinoko udon matawa soba    360 

Chicken and mushrooms udon or  soba noodles,  served hot   

อดุง้หรือโซบะใสไ่กแ่ละเห็ด เสร์ิฟรอ้น 

 

きつねうどん/そば (温・冷)    Kitsune udon matawa soba 330 

Deep-f r ied bean curd udon or soba noodles,  served hot or  cold  

อดุง้หรือโซบะเตา้หูท้อด เสร์ิฟรอ้นหรือเย็น 

 

ざるうどん/そば   Zaru udon matawa soba     300 

Udon or soba noodles served with  s ignature d ip, served cold   

อดุง้หรือโซบะเย็น พรอ้มเครือ่งเคียง 

 
  

 ch e fs  r e com m e n da t i o n  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  5  



お重の御膳   L U N C H  J Y U  G O Z E N  

L U N C H  R I C E  B O X  S E T S  ชุดขา้วกลอ่ง 
小鉢、茶碗蒸し、お味噌汁、お漬物がつきます。 

Served with smal l  appet izer ,  egg custard,  miso soup and p ick les  

เสร์ิฟพรอ้มของทานเลน่ ไขตุ่น๋ ซุป และผกัดอง 
 

プラス100バーツでお味噌汁を小うどんまたは、小そば<温／冷>に変更できます。  

Change your miso soup to smal l  udon or  soba noodles, served hot or cold  100 

เปลีย่นซุปเป็นกว๋ยเตีย๋วอดุง้หรือโซบะ เสร์ิฟรอ้นหรือเย็น เพิม่ 100 บาท 

 

うな重    Una j yu     850 

Charcoal  gr i l led eel  on r ice ขา้วหน้าปลาไหลยา่งซีอิว๊ 
 

 和牛炭火焼き重    W agyu sumibi yak i  jyu   790 

Charcoal  gr i l led Austra l ian wagyu beef  on r ice  
ขา้วหน้าเน้ือวากวิออสเตรเลียนยา่ง 
 

 海鮮ちらし重  Kaisen chirashi j yu   750 

Assorted sashimi,  prawn and eel  on v inegared r ice  
ขา้วหน้าปลาดิบรวม กุง้ และปลาไหล 
 

サーモンちらし重  Salmon chirashi  j yu   650 

Salmon sashimi,  f lamed salmon,  chopped salmon bel ly  
and salmon roe on v inegared r ice  
ขา้วหน้าปลาแซลมอน ปลาแซลมอนลนไฟ และไขป่ลาแซลมอน 
 

 上天重   Jo tenjyu   500 

Prawn,  crab, scal lop and vegetable tempura on r ice   
ขา้วหน้าเทมปุระกุง้ ป ูหอยเชลล์ และผกั 
 

フォアグラ入り親子重     Foie gras ir i  oyako j yu    480 

Foie gras, chicken,  egg and vegetables  on r ice  
ขา้วหน้าตบัหา่น ไกแ่ละไข่  
 

天重    Ten j yu   400 

Prawn and vegetables tempura on r ice  ขา้วหน้าเทมปุระกุง้ และผกั 
 

カツ重    Katsu j yu   380 

Fr ied breaded pork  cut let  on r ice  
ขา้วหน้าหมชุูบเกล็ดขนมปงัทอดราดไข่ 

 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n      contains pork  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  6  



和牛入りカレーライス  セット  

 W A G Y U  I R I  C U R R Y  R I C E  
W A G Y U  B E E F  C U R R Y  R I C E  S E T   
ชุดขา้วแกงกะหรีเ่น้ือวากวิ   400 
 

サラダ、味噌汁がつきます 
Served with salad ,  miso soup and p ick les   

เสร์ิฟพรอ้มสลดั ซุป และผกัดอง 

 
 

トッピング 
TOPPINGS   เลือกท็อปป้ิงเพิ่ม 
 

とんかつ   Tonkatsu 150 
Fried breaded pork   
หมชุูบเกล็ดขนมปงัทอด 
 

エビフライ2尾    Ebi f r i    150 

Fr ied breaded prawn ( two p ieces)   
กุง้ชุบเกล็ดขนมปงัทอด (2 ชิ้น) 
 

チキンカツ   Chicken katsu  120 

Fr ied breaded chicken    
ไกชุ่บเกล็ดขนมปงัทอด 
 

温泉玉子   Onsen tamago 50 
Soft boi led egg   
ไขล่วกออนเซน 
 

チーズ   Cheese 70 
Melted cheese ชีส 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n    contains pork  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  7  



お昼の御膳   K I S S O  G O Z E N  

L U N C H  S E T S   ชุดอาหารกลางวนั 
 
小鉢、茶碗蒸し、お刺身、味噌汁、ご飯がつきます  

Served with smal l  appet izer,  egg custard,  sashimi ,  miso soup,  r ice and p ick les  
เสร์ิฟพรอ้มของทานเลน่ ไขตุ่น๋ ปลาดบิ ซุป ขา้ว และผกัดอง 

 

牛肉炭火焼膳  Gyu niku sumibi yaki zen    980 
Charcoal  gr i l led austra l ian wagyu beef  เน้ือวากวิออสเตรเลียนยา่งถา่น  

 

むつ塩焼き、または照り焼き膳  Mutsu shioyaki matawa teriyaki zen  680 
Gri l led snow f ish with natura l  sa l t  or  ter iyak i  sauce ปลาหมิะยา่งเกลือหรือซีอิว๊ 

 

鰤塩焼き、または照り焼き膳  Buri shioyaki matawa teriyaki zen  650 
Gri l led yel lowtai l  with natura l  sa l t  or  ter iyak i  sauce ปลาบรุียา่งเกลือหรือซีอิว๊ 

 

鮭塩焼き、または照り焼き膳    Sake shioyaki matawa teriyaki zen  540 

Gri l led salmon wi th natura l sa lt  or  ter iyak i sauce ปลาแซลมอนยา่งเกลือหรือซีอิว๊ 

 

シーフードフライ膳  Seafood fura i zen   520 
Breaded f r ied jumbo prawn,  oyster,  salmon,  scal lop and squid  
ทะเลรวมทอดกรอบ (กุง้ใหญ ่หอยนางรม ปลาแซลมอน หอยเชลล์ และปลาหมกึ) 

 

天ぷら盛り合わせ膳  Tempura moriawase zen  500 
Assorted tempura  inc luding seafood,  prawn and vegetables   
เทมปรุะกุง้ ทะเล และผกัรวม 
 

 黒豚炭焼き膳  Kurobuta sumibi yaki zen    470 
Charcoal  gr i l led pork  หมยูา่งถา่น 

 

鶏肉味噌チリソース膳  Tori miso chil i sauce zen  450 
Crispy f r ied chicken wi th miso chi l i  sauce  ไกก่รอบผดัซอสมโิซะและพริกหวาน 
 

 とんかつ膳  Tonkatsu zen  450 
Crispy f r ied breaded pork  lo in  หมชุูบเกล็ดขนมปงัทอด 
 
 

 
 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n     conta ins pork  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  8  



寿司御膳  S U S H I  G O Z E N  

S U S H I  S E T  L U N C H  ชุดขา้วปั้น 
小鉢、茶碗蒸し、天ぷら、お味噌汁がつきます。 

Served with smal l  appet izer,  egg  custard,  tempura and miso soup 
เสร์ิฟพรอ้มของทานเลน่ ไขตุ่น๋ เทมปรุะ และซุป 
  

 上寿司御膳   Jo sushi  gozen     820 

Special sushi set including japanese scallop, yellow tail and sea bream  
ชุดขา้วปั้นหน้าปลาดิบรวมพเิศษ 
 

寿司御膳   Sushi  gozen    520 
Sushi  set  inc luding salmon, eel  and tuna  ชุดขา้วปั้นหน้าปลาดบิรวม 
 
 

刺身御膳  S A S H I M I  G O Z E N  
S A S H I M I  S E T  L U N C H  ชุดปลาดบิ 
小鉢、茶碗蒸し、天ぷら、ご飯、お漬物、味噌汁がつきます。 

Served with smal l  appet izer,  egg custard,  tempura,  miso soup,  r ice and p ick les  

เสร์ิฟพรอ้มของทานเลน่ ไขตุ่น๋ เทมปุระรวม ซุป ขา้ว และผกัดอง 

 

 上刺身御膳   Jo sashimi gozen 1,050 
Special sashimi set including japanese scallop, yellow tail and sea bream   
ชุดปลาดบิรวมพเิศษ 
 

刺身御膳   Sashimi gozen    620 
Sashimi set  inc luding salmon,  tuna and sweet  prawn  ชุดปลาดบิรวม 

 

 

 精進弁当 S Y O U Z I N  B E N T O  

V E G E T A R I A N  B E N T O   ชุดขา้วกลอ่งมงัสวริตั ิ 450 
冷やしわかめ、サラダ、豆腐ステーキ、野菜天麩羅、和風野菜グラタン、 
稲荷寿司、細まき寿司、野菜うどん  

Seasoned seaweed, avocado salad, tofu steak, vegetables tempura,   

vegetables grat in  wi th miso, th in ro l led sushi ,   

sushi  wi th s immered f r ied bean curd and hot  udon noodles  wi th vegetables .   

ย าสาหรา่ย สลดัอโวคาโด เสต็กเต้าหู ้เทมปรุะผกัรวม กราแตงผกัรวมกบัเตา้เจี้ยวญีปุ่่ น  

ขา้วหอ่สาหรา่ยไสผ้กั ขา้วปั้นหอ่เตา้หูท้อด และอดุง้รอ้นผกัรวม 
 
 
 

 ve ge t a r i an  op t i o n   
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  9  



お昼の特選 一品料理 
L U N C H T I M E  S P E C I A L T I E S  จานพเิศษมือ้กลางวนั 
 

刺身盛り合わせ  A S S O R T E D  S A S H I M I  ปลาดบิรวม 
 

特撰刺身盛り合わせ Tokusen premium sashimi ชุดปลาดิบพรีเมี่ยม        Large  3,400      Smal l    2,500                                                                                                                                              

 

7 種盛り合わせ 7 k inds sashimi ปลาดิบรวม 7 อย่าง  1,800                                                                                                                                                                                                                                     

  

5 種盛り合わせ 5 k inds sashimi ปลาดิบรวม 5 อย่าง  1,300                                                                                                                                                                                                         

                                                                         

3 種盛り合わせ 3 k inds sashimi ปลาดิบรวม 3 อย่าง  980                                                                                                                                                   

 

むつ西京漬け炭火焼    Mutsu saikyo sumibi yak i   620 

Miso marinated snow f ish   ปลาหมิะหมกัเตา้เจี้ยวยา่งถา่น 

 

穴子フライ   Anago f ry  580  

Crumbed sea conger  eel   ปลาไหลทะเลชุบเกล็ดขนมปงัทอด 

 

スパイシーサーモンロール   Spicy salmon rol l   390 

Spicy salmon,  avocado and salmon roe   ปลาแซลมอน อโวคาโดมว้นราดซอสเผ็ด 

 

スペシャルスパイダーロール    Spec ial  sp ider ro l l  380 

Sof t  shel l  crab, crab s t ick , crab meat,  le t tuce,  mango, cucumber  ขา้วหอ่สาหรา่ยไสปู้น่ิม  
 

海老づくしロール  Prawn lover ro l l 380 

Prawn,  prawn tempura, let tuce,  cucumber  ขา้วหอ่สาหรา่ยไสกุ้ง้เทมปุระ 
 

カリフォルニアロール   Cal i forn ia rol l  300 

Avocado,  crab st ick , omelet ,  cucumber ,  f lying f ish roe  ขา้วหอ่สาหรา่ยแคลฟิอร์เนีย 

 

サーモンスキンロール   Salmon sk in ro l l   250 

Crispy salmon sk in, le t tuce, avocado,  f lying f ish roe   ขา้วหอ่สาหรา่ยไสห้นงัปลาแซลมอนทอดกรอบ 

  

土瓶蒸し   Dobin mushi  240 

Clear soup wi th chicken,  seafood and mushroom in a tea pot   ซุปกา 
 

 
 

 ch e fs  r e com m e n da t i o n    
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  1 0  



デザート  
L U N C H T I M E  D E S S E R T S   ของหวานมือ้กลางวนั 

Inc luding a specia l ty cof fee or  j ing
®

 tea   เสร์ิฟพรอ้มกาแฟรอ้น หรือชาจงิ®
 

 

 苺、バナナ、プリンのクレープ  Ich igo, banana, pudding no crêpe    230 

3 k inds of  crêpes wi th strawberry,  pudding and banana  

wi th vani l la ice cream and chocolate sauce เครปรวมสามอยา่ง กบัไอศครีมวานิลลา 
 

 和パフェ    W a parfa it      220 

Japanese style parfa it  ไอศครีมพาเฟ่ต์แบบญีปุ่่ น 
 

 梅酒のゼリーと吟醸酒のソルベ Umeshu jelly to ginjoushu no sorbet   200 

Plum wine je l ly and premium sake sorbet  เยลลีไ่วน์บว๊ยญีปุ่่ น กบัซอร์เบสาเก 
 

プリンアラモード  Pudding à la  mode 220 

Egg pudding,  ice cream and f ru it  พุดดิง้ไขแ่บบญีปุ่่ น เสร์ิฟพรอ้มไอศครีมและผลไม้ 
 

氷金時 (苺または抹茶) Koor i  k intok i  ( ich igo matawa maccha)  190 

Shaved ice on s trawberry  or green tea syrup/condensed mi lk  and red beans  

น ้าแข็งใสราดน ้าเชือ่มสตรอเบอร์รีห่รือน ้าเชือ่มชาเขียว ราดนมขน้และถ ั่วแดงญีปุ่่ น 
 

フルーツ白玉あんみつ Fruit  shiratama anmitsu  190 

Fruit ,  r ice cake,  ager je l ly and sweet red beans wi th sugar  syrup   

ผลไมร้วม โมจิ เยลลีแ่ละถ ั่วแดงเย็นในน ้าเชือ่ม 
 

安倍川餅 Abekawa mochi   1 p iece 120 

Boi led r ice cake wi th sweet  soy powder  ขนมโมจคิลุกน ้าตาลถ ั่วเหลือง 2 pieces 200 
 

抹茶金時 Maccha k intok i    150 

Maccha ice cream with red bean paste ไอศครีมชาเขียวราดถ ั่วแดงเย็น 
 

フルーツ盛り合わせ   Kudamono moriawase    small  150 

Assorted f resh f ru it  by s ize    large 300  
ผลไมร้วมตามขนาด   
 

アイスクリーム (抹茶/チョコレート/バニラ/ティラミス)  1 scoop 100 

Ice cream (maccha |  chocolate |  vani l la  |  t i ramisu)    2 scoops  180 

ไอศครีม 1 หรือ 2 ลูก (ชาเขียว ช็อคโกแลต วานิลลา หรือทริามสิุ) 
  

 ch e fs  r e com m e n da t i o n  
a l l o w  us  t o  f u l f i l l  yo u r  ne e ds  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
a n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r eq u i r em e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
a l l  p r i c e s  a re  i n  t h a i  b a h t ,  1 0 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  1 1  


